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Suppe med løk og pølser 

Du trenger: 

1 liter vann 

2 terninger hønse- eller grønnsaksbuljong 

2 rødløk 

4 tynne pølser  

Brødkrutonger 

Slik gjør du: 

Kok opp vann og buljong. Tilsett hakket løk og pølsebiter og kok i ca. 

5 minutter. Har du tilgang til å tørre brød (f.eks. på et bål) kan du 

lage brødkrutonger, hvis ikke kan dette lages før du drar på tur ved 

å tørre brød i en ovn og kutte det i små krutonger.  

Brødkrutongene tilsettes suppen ved servering. 

 


